Park BBQ

Ozivte ué parky lidmi

Jak rezervovat Grillpoint

o Navstivte www.verejne-grilovani.cz a vstupte do rezervacniho systému.

e Pro prohlizeni dostupnych Grillpointd bez Umyslu rezervace neni nutné byt
v systému registrovany.

e Pokud chcete provést rezervaci, je nutné mit zakaznicky ucet a byt prihlaseny
do systému. Pokud jej jeSté nemate, provedte nejprve bezplatnou registraci, kde
uvedete své kontaktni Udaje, které slouzi pro pfimy kontakt s Vami.

e Vyberte si Grillpoint, ktery chcete rezervovat.

o Pozorné si prectéte provozni rad. V pripadé jeho nedodrZeni Vam budou
zablokovany dalSi rezervace.

e Zvolte datum a cas rezervace.
e Rezervujte!

e Vsekci,Moje Rezervace” mate prehled o Vasich aktivnich rezervacich. Zde je také
mozné kazdou rezervaci zaplatit, a to pomoci platebni brany GoPay nebo PayPal.

o Datum a cas vytvorené rezervace jiZ nelze zménit. Rezervaci Ize pouze zrusit
a vytvorit novou.

Jak pouzit Grillpoint

Krok 1 - Aktivace

Pokud mate zadanou rezervaci, odeSlete aktivacni kéd ve tvaru ,ACTID" na telefonni
Cislo +420 777 744 544 kde ID je Cislo Vasi rezervace. Tento aktivacni kod obdrZite na Vas
email ihned po zaplaceni rezervace, a pozdéji také pres SMS, a to 30 min pred zacatkem
Vasi rezervace.

o Aktivacni kod Ize odeslat nejdfive 30 minut pfed zacatkem rezervace.

e Kvuli mozné komunikac¢ni prodlevé, kterd mlze trvat 1-10 minut, doporucujeme
odeslat aktivacni kéd pfed zacatkem Vasi rezervace.

Grillpoint je mozné aktivovat také pfimo v rezervacnim systému, a to v sekci ,Moje
rezervace”.

e Grillpoint bude automaticky aktivovan aZ v Case rezervace, nikoliv dfive.
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Krok 2 - Zapnuti

Pokud je Grillpoint aktivovan, sviti na pfednim panelu zelena dioda. Grillpoint se zapina
stisknutim a pFidrZenim tlacitka.

e Grillpoint zacne ohfivat plotnu (tlacitko sviti Cervené), jakmile dosahne optimalni
teploty, tlacitko se rozsviti zelené

e Grillpoint automaticky udrzuje teplotu nastavenou provozovatelem (obvykle cca
300°C) po dobu 30 minut, poté se ohfivani z bezpec¢nostnich dlvodd automaticky
vypne (Grillpoint vyda 3x zvukovy ton a tlacitko zhasne). Grillpoint vSak
zUstava nadale aktivovan. Pro pokracovani ohfivaciho cyklu je potfeba opét
stisknout a pridrzet tlacitko.

e Ohfivanilze také ru¢né vypnout pfidrzenim tlacitka po dobu 5 sekund (tlacitko poté
zhasne). Rucni vypnuti neznamend ukoncenirezervace, Grillpoint z{stava
aktivovan, pro spusténi opétovného ohrivani staci znovu stisknout a pridrzet
tlacitko.

Krok 3 - Vypnuti a deaktivace

1) Pokud pridrZite tlacitko po dobu 5 sekund, ohfivani se vypne, ale Grillpoint zlistava
aktivovan.

2) Ohfivani se z bezpecnostnich dlvodd automaticky vypind po 30 minutach,
ale Grillpoint zGstava aktivovan. Postaci znovu stisknout a pridrZet tlacitko.

3) Odeslanim deaktivacniho kédu se Grillpoint automaticky deaktivuje a nebude jiz
mozné ho vyuzit. Rezervace tim skonci a Grillpoint jiZ nelze zapnout ani aktivovat.

e Podobu, co je Grillpoint aktivni, zodpovidate za jeho uZivani. Proto pokud skoncite
drive, nez mate konec rezervace, odeSlete deaktivacni koéd a Grillpoint
deaktivujte. Zamezite tim neopravnénému pouzivani (za pfipadny neporadek ci
vandalismus v dobé aktivovaného Grillpointu zodpovida uzivatel, ktery rezervaci
provedl).

4) Grillpoint se automaticky deaktivuje po skonceni rezervace.

Krok 4 - Uklid

KaZdy je povinen po sobé uklidit, ocistit plotny a uvést Grillpoint pfed koncem
rezervace do ptivodniho stavu tak, aby byl €isty a pFipraveny pro dalsi navstévniky.
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Budte prosim ohleduplni vi¢i ostatnim navstévnikim a méjte uklid hotovy vcas.
V pfipadé poruseni tohoto zakladniho pravidla vam nebudou umoZnény dalsi
rezervace Grillpointd.

Jak vycistit Grillpoint

Po skonceni grilovani je kazdy je povinen po sobé uklidit a ocistit plotny tak, aby byly
pripravené pro daldi navstévniky. Existuje nékolik zplsob(, jak efektivné distit plotny,
nebo je pouzivat tak, aby Cisténi nebylo témér potreba.

Abyste s ¢iSténim stravili minimum ¢asu, mlzZete pouZit alobal, specialni teflonové félie
nebo pecici papiry. Do stfedu vzdy vyfiznéte diru, aby pfipadné odpadni tuky mohly
odtékat stfedovou dirou v plotné. Zaroven vytvorte vyssi okraje, aby se omastek nedostal
pod pecici papir a nepfipaloval se.

o Plotny dosahuiji teploty aZ 400 °C a je potFeba podle toho zvolit také vhodnou
folii.

e Pokud se tuk dostane mezi félii a grilovaci plotnu, bude se nadmérné pripalovat

Vv s

diru.

e Nevhodné jsou alobalové misky, které nemaji diky svému tvaru prfimy kontakt
s grilovaci plotnou, a neni proto mozné na nich dosahnout optimalni teploty
pro grilovani.
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PFi grilovani bez folie vas neceka zadné Cistici drama. Staci pamatovat, Ze:

o KdyZ grilujete maso, tak zpocatku se vzdy k plotné prilepi. Nepanikarte! Nemusite
mit strach, Ze by se spalilo. AZ maso bude tak akorat, samo se odlepi. Pokud
byste ho z plotny strhavali pfFilis brzy, tak ztrati vSechnu Stavu a navic by na plotné
zUstaly prilepené zbytky masa, které by se béhem grilovani nadmérné pripalovaly
a bylo by narocné je pozdéji odstranit

o KdyzZ grilujete zeleninu, nezapomerite ji pravidelné promichavat

o Kdyz grilujete syry nebo ryby, pouzivejte rade€ji alobal. V opacném pfipadé je
potreba se jejich grilovani mnohem vice vénovat

74

VZdy pamatujte na to, Ze ¢im lépe grilujete, tim jednoduseji se plotna Cisti.

Na cisténi plotny mlZete pouZit:
« Pro hrubé necistoty: Skrabku s oblymi rohy

e Projemné necistoty: Kuchynskou houbicku, hruby hadr, nebo nejlépe Cistici PAD

Pouzivejte bézné Cistici pripravky na grily, jar nebo specialni ekologicky prFipravek
ParkBBQ Clean s certifikaci EcoLabel, ktery je vyrazné silngjSi nez bézné Cistici pFipravky
a pritom Setrny vUci Zivotnimu prostredi.
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— e Kdyz skoncite s grilovanim, polejte horkou plotnu cistou vodou.
Tim se uvolni pfipeceniny a Cisténi je mnohem snazsi.

« Cistici pFipravek Park BBQ Clean funguje nejlépe na povrchu
s teplotou cca 40 °C - 50 °C. Proto aplikujte pripravek cca 10 min
po skonceni grilovani, kdy teplota pfiblizné klesne na tuto teplotu.
Pokud se Vam pripravek ihned odpafi, tak je plotna stale pfrilis
horka. Pripravek nechte plsobit alespor 5 min, poté plotnu otfete
hadrem a oplachnéte trochou vody.

e Vénujte se grilovani a uZijte si ho! Zelenina ma tancovat a maso se
opalovat jako na plazi.

Budte ohledupini vici ostatnim a uklizejte po sobé! V pFipadé poruseni tohoto
zakladniho pravidla nebudou umoZnény dalsi rezervace Grillpointt.

Pokud prijdete ke znecisténé plotné, vyfotte nam ji a ihned poslete
na info@parkbbq.cz s datem a €asem, kdy byla fotka poFizena. Navstévnika, ktery
po sobé neuklidil, budeme po ovéreni dle pravidel blokovat pro dalSi rezervace.
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